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1. Coordenagdo do Curso

Prof. Doutora M2 Graca Pacheco de Carvalho — Coordenadora (ESAE)

Mestre Eva Milheiro — Coordenadora (ESECS)

2. Finalidade

e Dotar os formandos de conhecimentos sobre vinho, turismo e Enoturismo, que lhes permitam
desenvolver projetos inovadores de Enoturismo.

e Complementar os conhecimentos tedricos e praticos de profissionais que ja desenvolvam as suas
atividades na area do vinho ou do Enoturismo.

e Proporcionar uma formag¢do multidisciplinar que contribua para a aquisicdo ou aprofundamento de
conhecimentos nas dreas da producdo do vinho, do turismo, da gestdo, do marketing, do
empreendedorismo, do comportamento do consumidor, da histéria e da geografia das regiGes vinicolas.

e Promover o conhecimento do Enoturismo em Portugal e no Mundo e o seu contributo para o
desenvolvimento dos destinos.

e Potenciar a ligagdo entre o vinho e a gastronomia na criagdo de rotas, eventos e projetos diferenciadores
e assentes nas caracteristicas Unicas das regiGes onde se inserem.

e Articular a formagdo de cariz mais tedrico com formacdo pratica (provas sensoriais, semindrios) e visitas
de estudo que permitam conhecer in loco projetos inovadores de Enoturismo.

e Dotar os formandos de competéncias para organizar eventos vinicos e dinamizar a fruicdo turistica de
espacos de producao de vinho.
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3. Plano de Estudos

Médulo | UC Horas Horas contacto ECTS
totais
1 Histdria do Vinho em Portugal 18 9TP 1
2 Turismo Cultural e Enoturismo 18 9TP 1
3 Territério e Paisagem Vinicola 18 9TP 1
4 Andlise Sensorial / Provas de Vinhos (presencial + online) 36 18 TP 2
5 Vinhos do Mundo e Enoturismo Internacional 18 9TP 1
6 Praticas e Técnicas Enoldgicas 18 9TP 1
7 O Perfil dos Vinhos Portugueses/ Redes e Rotas de Vinhos 36 18 TP 2
8 Criacdo e Gestdao de Empresas de Enoturismo 36 18 TP 2
9 Marketing e Comportamento do Consumidor em 18 9TP 1
Enoturismo
10 Criacdo de Marcas e Comercializacao 18 9TP 1
11 Enogastronomia (presencial) 18 9 TP 1
12 Viticultura 18 9TP 1
13 Equipamentos Enoldgicos 18 9TP 1
14 Empreendedorismo em Enoturismo 18 9TP 1
15 Andlise Digital do Negdcio do Enoturismo 18 9TP 1
16 Sustentabilidade na Producdo Vitivinicola 18 9TP 1
17 Certificacdo e Qualidade dos Vinhos 18 9TP 1
18 Organizacdo de um Evento Vinico 18 9TP 1
19 Projeto Final 72 36 TP 4
20 Seminarios e Visitas de Estudo 90 45 P+TC 5
Total 270 horas 30 ECTS

TP — Tedrico-praticas; P — Praticas; TC — Trabalho de Campo
4. Condigoes de Acesso

Licenciados em qualquer area cientifica; Profissionais com um percurso profissional relevante a avaliar pela
coordenacdo do curso; outros candidatos a avaliar pela coordenacdo do curso.

5. Selegao e Seriacao dos Candidatos

A selecdo e seriacdo dos candidatos sera efetuada por avaliagdo curricular.
6. Numero de Vagas — 25

7. Emolumentos e Propinas

Candidatura — 30 Euros
Propina Total — 900 Euros (podendo ser paga em 9 prestagcdes mensais de 100 euros cada)

Disponiveis 4 Bolsas de Estudo (no valor da propina) para formandos desempregados
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8. Organizacdo/Duragdo/Funcionamento do Curso

Duracgdo — 9 meses (interrupgao nas férias de verao)

Inicio do Curso — 19 abril (Aula Inaugural on-line as 18 horas)
Horario — 2 x por semana (horario pds-laboral — on-line)
Semindrios e visitas de estudo presenciais (45 h)

9. Documentagao necessdria para a Candidatura

Formulario de candidatura (disponivel em https://www.ipportalegre.pt/pt/ensino/acesso-e-ingresso/)
Curriculum vitae (CV) completo e assinado

Cartdo de Cidaddo/ Bl e NIF/ Passaporte ou outro ou documento de identificacdo*

Comprovativos dos dados constantes no CV

Carta de Motivacao (opcional)

*Ao abrigo do disposto no n.2 2 do art.2 5.2 da Lei n.2 7/2007, de 05/02, cépia rubricada e assinada em que autoriza os servicos
académicos a arquivar o cartdo de cidaddo no processo individual. Em caso de ndo autorizagdo deve dirigir-se aos servigos a fim de exibir
o cartdo de cidaddo e para verificagdo da informagdo para aceitagdo do processo de candidatura.

10.Calendarizagao

Periodo de Candidaturas — 07 marco a 31 de marco
Afixacao dos resultados provisérios — 4 abril
Periodo de Reclamagbes — até 6 abril

Afixacdo dos Resultados Definitivos — 8 abril
Matriculas — data a definir posteriormente

11.Informagodes
Dr.2 Dora Gongalves (gci.esae@ipportalegre.pt)

Portalegre, 03 de margo de 2022.

O Presidente do Instituto Politécnico de Portalegre

Assinado por: FERNANDO ANTONIO TRINDADE REBOLA
Num. de Identificacdo: 08479019

Certificado por:Diario da Republica Eletrénico.
Atributos certificados: Vice-Presidente - Instituto
Politécnico de Portalegre.
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